
Ein Pfund frischer Stangenspargel
mit zerlassener Butter oder hausgemachter Sauce Hollandaise, 

serviert mit Salzkartoffeln

Ein Pfund frischer Stangenspargel
mit zerlassener Butter oder hausgemachter Sauce Hollandaise,

 serviert mit Salzkartoffeln, 
dazu Holsteiner Katenschinken von der Manufaktur Oberließ 

Ein Pfund frischer Stangenspargel,
mit zerlassener Butter oder hausgemachter Sauce Hollandaise,

 serviert mit Salzkartoffeln, 
dazu gebratenes Lachsforellenfilet vom Schirnauer See 

Ein Pfund frischer Stangenspargel
mit zerlassener Butter oder hausgemachter Sauce Hollandaise,

 serviert mit Salzkartoffeln, 
dazu Schnitzel aus der Kalbsoberschale
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SPARGELKARTE 2026

2024 Randersackerer Sonnenstuhl
Silvaner Main River trocken

Weingut Stefan Bardorf, Franken
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UNSERE WEINEMPFEHLUNG

Unser Spargel stammt vom Spargelhof Schäfer in Wiemersdorf, einem familiengeführten
Betrieb, der mit großer Sorgfalt und Leidenschaft arbeitet. Dank kurzer Wege und täglicher

Ernte gelangt der Spargel besonders frisch in unsere Küche.
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