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VORSPEISEN

Cocktail von frischen Gourmet Rejer - Cocktailshrimps
mit pikanter Sauce, Avocado und Toast

1,2,4,7,8,10

1,4,7
Carpaccio vom Kaisergranat

mit Vanilledl, grinem Apfel und Bronzefenchel

. . 57,8
Fine de Claire-Austern
mit Schalottenvinaigrette und Zitrone

SUPPE

. 1,
Hausgemachte Hummerbisque
mit Hummerfleisch und Melonenperlen

3.4

HAUPTGANGE

In Kréutern gebratene Riesengarnelen
mit hausgemachter Aioli, Baguette und einem Gartenkrautersalat

1,2,4,79,10,12

1,3,4,7,9,10,12

Gegrilltes SteinbeiBerfilet

mit Krustentierrisotto, Flusskrebsenschwdnzen und einem Schmand-Gurkensalat

.« o . 1,4,7,9,10,12
Gratinierter halber Hummer Thermidor
mit sautiertem Blattspinat, Kirschtomaten und Kartoffelkrapfen
. o ’ . 1,3,4,7,9,
Rosa gebratenes Rinderfilet unter der Café-de-Paris-Kruste
mit gebratenem Hummerschwanz, grinem Spargel und Deichk&sepolenta
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38,00
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