
WOCHENKARTE

Vital Menü

Tatar vom Holsteiner Matjes
mit Apfel-Zwiebelschmand, kleinem Salat und warmem Nussbrot 15,80 €

oder

Hausgemachte knusprige Falafel
auf Rote-Bete-Apfelsalat und Joghurt-Zitronenschmand 13,80 €

Petersilienwurzelsuppe
mit Petersilienöl 11,80 €

Medaillons vom Schweinefilet aus Viöl
mit wildem Broccoli, saftigem Pilzrisotto und kleinem saisonalen Salat 29,80 €

oder

Gegrilltes Skreifilet
mit Meerrettichsoße, Rote-Bete-Apfelgemüse und Kräuterkartoffelstampf 32,80 €

oder

Hausgemachte Käsespätzle
mit geschmolzenen Weißweinzwiebeln und einem saisonalen Salat 25,80 €

Mousse au Chocolat Schnitte
mit geschmorten Zwetschgen und Vanilleeis 13,80 €

als 4-Gänge Menü 71,00 €
als 4-Gänge vegetarisches Menü 63,00 €



VORSPEISE

Getrüffeltes Rinderfilettatar von der Holsteiner Färse
mit Chiliöl und kleinem Salat

22.80 €

SUPPE

Kräftige Zwiebelsuppe
mit Croûtons und Deichkäse gratiniert

14.80 €

HAUPTGANG

Gebratenes Seeteufelfilet im Kräutermantel
mit knuspriger Karotte, auf Waldpilzrisotto, dazu ein winterlicher Salat

32.80 €

Gebratenes Lachsforellenfilet aus dem Schirnauer See
mit Dijonsenfsoße, unter der Kartoffel-Grünkohlkruste

28.80 €

Gesottenes Kalbstafelspitz
mit Merrettichsoße, saftigen Bouillionkartoffeln und einem saisonalen Salat

28.80 €

Rosa gebratenes Flanksteak vom Galloway
mit gebratener Minipaprika, geröstetem Blumenkohlpüree und Kartoffelgratin

32.80 €

Hausgemachte Roulade vom Ochsen aus Warder
auf glasiertem Wurzelgemüse, Zwiebelconfit und Kartoffelpüree

29.80 €

Knuspriger Pilzstrudel
mit geschmorter Paprika und Deichkäsepolenta

24.80 €

DESSERT

Lauwarmer Apfelstrudel
mit Marzipan und Mandeln gefüllt, an Vanilleeis und Nusscrumble

13.80 €


