
WOCHENKARTE

Vital Menü

Viöler Lammschinken1,7

mit Feldsalat und Granatapfelvinaigrette 13,80 €

oder

Mit Rosmarinhonig gratinierter Ziegencamembert1,3,7

auf Bunte-Beete-Carpaccio und gerösteten Walnüssen 13,80 €

Grüne Zucchini-Currysuppe1,7

mit Kokosschaumhaube 11,80 €

Rosa gebratenes Flanksteak1,4,7

dazu Selleriepüree, gebratene Kräutersaitlinge, Kartoffelgratin 28,80 €

oder

Gegrilltes Lachsforellenfilet1,4,7,9

auf buntem Spitzkohl und samtigem Kartoffelpüree 29,80 €

oder

Hausgemachte Tagliatelle1,7,9

in Pilzrahm, dazu wilder Brokkoli und Deichkäse 25,80 €

Mousse von der Lübecker Schokolade1,3,7

an eingelegten Aprikosen und P昀氀aumensorbet 13,80 €

als 4-Gänge Menü 68,00 €

als 4-Gänge vegetarisches Menü 59,00 €



VORSPEISE

Hausgemachte Frühlingsrolle1,4,7

mit asiatischem Gemüsesalat und Soya
14.80 €

SUPPE

Bärlauchsuppe1,3,8

mit geräucherten Lachsstreifen
14.80 €

32.80 €

31.80 €

28.80 €

35.80 €

                                              HAUPTGANG

In Butter confierter Steinbeißer1,4,7,9

dazu sautiertes Lauchgemüse, Fingermöhren und Kräuterkartoffelstampf

Auf der Haut gebratener Kabeljau1,4,7,9,10

an Rosenkohlpüree, geschmorten Kirschtomaten und hausgemachten 
Kroketten

In Speck gebratenes Schweinefilet1,7,9

auf gebratenen Pilzgemüse, Brokkoli und Kartoffelgratin

Rosa gegarter Hirschrücken1,7,9

dazu Wildragout, Selleriepüree, karamellisierte Pastinaken und Kroketten

Cremiges Pilzrisotto1,7

mit Winterpilzen, buntem Gemüse und altem Deichkäse dazu ein saisonaler 
Salat

25.80 €

DESSERT

Apfelquarkschnitte1,3,7,8

mit karamellisierten Äpfeln und Kürbiskerneis
14.80 €


