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SUPPE — um Platz serviert
SiiBkartoffel-Rote Linsensuppe mif Kichererbsen und Krdutern

VORSPEISEN

Winterliche Blattsalate mit gerdsteten Walniissen und eingelegtem Kirbis
Orangen-Karottensalat

Mit Krdutern und Zwiebellauch marinierte Pilze und Paprike-Anti Pasti

Feldsalat mit Speckwiirfeln, Granatapfelkernen und Ziegenfetawirfeln

Im Ganzen pochierte Lachsforelle mit Sahnemeerrettich

Berglinsensalat mit Katenschinken

Salat von Quinoa, dicken Bohnen und Radieschen

Holsteiner Katenrauchmettwurst und Schinken aus Vidl mit knackigen Cornichons

AUSWAHL VON RAUCHERFISCHEN
Kieler Sprotten

Heifigerducherte Makrelen mit Sahnemeerrettich
Rauchlachs mit Senf-Honig-Dill-Sauce

Heilbutt aus dem Buchenholzrauch

HAUPTGANGE

Gebratenes Lachsforellenfilet mit Dijon-Senfsauce, buntem Wirsingkohl und Rdstkarfoffeln
Geschmorte Entenkeule vom Schanmoorer Hof mif krdiffiger Orangen-Sauce, Apfel-Rotkohl
und Kartoffelgratin

Winterlicher Gemiiseauflauf (vegetarisch)

DESSERT

Schokoladenbrownie mit Kirschen und Karamellsauce

Apfel-Zimttarte mit Rosinen

Helle und dunkle Mousse au Chocolat von der Belgischen Schokolade
Rote Griitze mit Vanillesauce

KASE

Kisevariation der Kisestrale Schleswig-Holstein mit Walniissen und Feigensent
Verschiedene Brotsorten und Butter



