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BRUNCHBUFFET AM MUTTERTAG
10. MAI 2026

FROHSTUCKSSPEZIALITATEN & VORSPEISEN
Verschiedene Obstsorten
Gekochte Eier, frisches Rihrei, gebratener Speck und Niirnberger Rostbratwiirstchen
Variation von Holsteiner Wurst und Katenschinken von unserem Hausschlachter
Variation von Kése aus der Kéaserei Backensholz und Gut von Holstein
Hausgemachte Fruchtaufstriche
Verschiedene Cerealien, wie knuspriges Misli und Bircher Misli
Réucherfischvariation, Makrelen und Kieler Sprotten aus dem Buchenholzrauch
Gerducherter Lachs mit Senf-Honig-Dillsauce und Sahnemeerrettich
Matjes in Curry und in Kréutersud
Sif3-saure Bratheringe mit Zwiebeln und Gewiirzgurken
Avocado-Kartoffelsalat, Gurkensalat, Karotten-Orangensalat
Blattsalate mit verschiedenen Dressings
Holsteiner Antipasti-Variation aus Paprika, Pilzen und Aubergine

Reichhaltiger Brotkorb mit Baguette, Vollkornbrot, Brétchen und Croissants

SUPPE
Spargelsuppe mit Einlage

HAUPTGANGE

Im Ganzen rosa gebratenes Entrecdte von der Holsteiner Férse
Héhnchenbrust vom Bauernhahn mit Rosmarin gebraten

Gebratenes Lachsforellenfilet aus dem Schirnauer See

dazu mediterranes Gemiise, saisonales Marktgemiise, saftiges Kartoffelgratin und Petersilienkartoffeln

DESSERT
Zweierlei Mousse au Chocolat im Glas, Schokoladenbrownie
Topfenmousse mit echter Vanille und Kirschkompott, Obstsalat,
Vanille Créme Brilée, Tiramisu mit Kaffeelikér

GETRANKE

Kaffee, Kaffeespezialititen, Verschiedene Teesorten
Grof3e Saftauswahl, Mineralwasser
Prickelnder Sekt
Preis pro Person 58,00 EUR

FEINHEIMISCH

Genuss aus Schleswig-Holstein e.V.

Stand: 05.05.2026, Anderungen vorbehalten



