FISCHERS FRITZ

WEIHNACHTSBUFFET AM 25.12. & 26.12 IM WALDESRUH

SUPPE

Petersilienwurzelsuppe mit KrdutercroGtons

SALATBUFFET

Marinierter Kirbissalat, sif3-saurer Gurkensalat, Rote Betesalat, Chicoréesalat mit Orangen
Feldsalat mit CroGtons und Granatapfelkernen
Winterliche Blattsalate mit Kirbiskern-Orangendl-Dressing und Frenchdressing

ANTIPASTI-VARIATION

Holsteiner Antipasti von Kohlrabi und Karotte, gebratenen bunte Paprika,
Rotweinchampignons und Zucchini, Safranfenchel

AUS DEM RAUCH

Gerducherter Lammschinken mit Apfel-Zwiebelchutney
Holsteiner Katenrauchschinken mit Cornichons, Gerducherte Putenbrust auf Waldorfsalat

HOLSTEINER SPEZIALITATEN

Hausgemachtes Sauverfleisch mit Cornichons und Remouladensof3e
Eckernférder Rollmops, Matjessalat “Hausfrauen Art” und Matjessalat mit Roter Bete
Friedrichskooger Krabbensalat
Rosa gebratenes Roastbeef mit Remouladensofie

AUSWAHL VON RAUCHERFISCHEN AUS ECKERNFORDE

Raucherlachs mit Honig-Senf-Dill Sof3e
Kieler Sprotten und Pfeffermakrelen, Stremellachs, gerducherte Rollmapse
und Lachsforellen aus dem Buchenholzrauch mit Meerrettichsahne
Pochierte Lachsforelle im Ganzen présentiert

WARME GERICHTE

Am Stiick rosa gebratener Ricken von der Holsteiner Férse
mit Waldpilz-Zwiebelgemise und Kartoffelgratin von Hassendorfer Kartoffeln

Gebratene Filets von Steinbeifler und Lachsforelle
mit Blumenkohl-Brokkoli-Gemise und Petersilienkartoffeln

Knuspriger Enten- und Gansebraten vom Schénmoorer Hof
mit hausgemachtem Apfelrotkohl und geschmolzenen Kartoffelknédeln

Gefillte Artischockenbdden mit Spinat und Halloumi Gberbacken

DESSERT & KASE

Weifes und dunkles Schokoladenmousse von Libecker Schokolade mit Rumkirschen
Créme Brilée, Apfelstrudel mit VanillesoBBe
Schokoladenbrownie mit Punschpflaumen

Winterliches Tiramisu mit Zimt, Mit Marzipan gefllte Bratapfel

Reichliche K&éseauswahl vom Hof Backensholz
Auswahl verschiedener Brotsorten und Butter

Preis pro Person: 68,00 EUR

rememsor  RINGHOTELS

Echt HeimatGenuss erleben

Stand: 21. September 2026 — Anderungen vorbehalten! Tischreservierung unter 0431 5331 435



