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Liebe Giiste,

wir freuen uns sehr, dass Sie lhre Weihnachtsfeier bei uns im , Birke” ausrichten machten.

Nachfolgend finden Sie unsere festlichen Meniivorschidge. Damit lhre Weihnachtsfeier zu einem unvergesslichen Erlebnis wird, machten wir
gemeinsom mit Thnen abstimmen, welche Speisen serviert werden. Auf Wunsch geben wir Ihnen auch geme Anregungen fiir ein
stimmungsvolles Rahmenprogramm. Unsere Veranstaltungsleitung wird sich hierzu mit Ihnen in Verbindung setzen. Dieser personliche
Austausch ist uns eine Herzensangelegenheif, denn nur so kdnnen wir Ihre Feier ganz nach lhren Vorstellungen und im Rahmen lhres Budgets
gestalten.

Als Griindungsmitglied von , Feinheimisch — Genuss aus Schleswig-Holstein e.V.” haben wir uns verpflichtet, mindestens 60 % unserer Zutaten
aus Schleswig-Holstein zu beziehen. Zudem unterstiitzen wir akfiv die Slow-Food-Bewegung.

Deshalb arbeiten wir eng mit regionalen Erzeugem aus den Bereichen Landwirtschaft, Fischerei und Gemiiseanbau zusammen. Von ihnen
beziehen wir hochwertige, oft nachhaltig produzierte und saisonale Lebensmittel. Eine Ubersicht zu den Herkunftsbetrieben finden Sie am Ende
unserer Meniivorschliige — dort sind die einzelnen Produkfe entsprechend gekennzeichnet.

Unser Kiichenteam bereitet alle Speisen mit handwerklicher Sorgfalt, viel Liebe zum Detail und nach den Regeln der klassischen Kochkunst
frisch fir Sie zu.

Wir wiinschen Ihnen viel Freude bei der Planung und eine schdne, vorweihnachtliche Zeit.

Jusmine & Rainer Birke, Florian Buchebner und das Mit-Gastgeberteam

Kontakt

Hotel Birke GmbH & Co. KG
Martenshofweg 2-8, 24109 Kiel
0431 5331- 442
veranstaltung@hotel-birke.de
www.hotel-birke.de

Eine detaillierte Allergenkennzeichnung unserer Speisen, It. der Lebensmittelinformations-Verordnung (LMIV), finden Sie in einer separaten
Karte. Bitte sprechen Sie dafiir unsere Mit-Gastgeber im Service an.

Wichtiger Hinweis:
Die Preise sind giiltig bis zum Erscheinen einer neuen Preisliste. Alle Preise enthalten die zurzeit giiltige MwSt. von 19%.



WEIHNACHTLICHES MENU ZUR WAHL

VORSPEISEN
Burmeisters Lammschinken auf bunten Linsen, Apfel-Zwiebelchutney und Feldsalat

Gebeiztes Kabeljaufilet mit Orangen-Fenchel- und Krdutersalat
Hausgemachte Sesam Falafel auf Rote Bete Humus und Curry-Kichererbsensalat

SUPPE
Kiirbiscremesuppe mit Kiirbiskerndl und gerdsteten Kemen

HAUPTGANGE
Gebratenes Lachsforellenfilet
auf Libecker National (saftiges Karotten-Steckriibengemiise) mit Honigschalotten und Kartoffelgratin

Meniipreis EUR 55,00

Lweierlei von der Ente vom Schanmoorer Hof
mit kriiffiger Orangesauce hausgemachtem Apfelrotkohl und Kartoffelkroketten

Meniipreis EUR 59,00

Hirschkeulenbraten aus der Kieler Jagd
mit Wacholdersauce, Rosenkohl, Preiselbeer-Bime und Kartoffelstampf

Meniipreis EUR 56,00

Saftiges Pilz-Risotto
mit gebackenen Karotten und kleinem Salat mit Granatapfel-Vinaigrette

Meniipreis EUR 49,00

DESSERT
GroBe Vanille-Créme Brolée
mit Orangen-Minzsalat und Erdbeersorbet

Hausgemachter Apfelstrudel mit Rosinen
auf cremiger Vanillesauce und Schokoladeneis
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UNSERE LIEFERANTEN

Gefligel:

Schwein:

Rind:

Lamm:;

Wild:

Fisch:

Algen:
Muscheln:
Gamnelen:

Krduter:

Obst:

Gemiise:

Getreide:

Milchprodukte

und Eier:

Schanmoorer Hof, Gefliigelhof Voss,
Gevenkoper Pute

Meisterfrisch Fleisch aus der Region von Chefs Culinar,
Landschlachterei Burmeister (Vil), Arche Warder

Holsteiner Farse (Meisterfrisch Fleisch aus der Region),
Landschlachterei Burmeister, Vil), Highlanderhof Keine,
Arche Warder

Salzwiesenlamm (Landschlachterei Burmeister, Vidl)

FeinWild - Wildfleisch aus Schleswig-Holstein

Fischerei Braver (Nord-Ostsee-Kanal), Fischer Sperling
(Strande), Fischer Paustian (Passader See) Fischmanufaktur
Usbek (Wankendorf),

Fischerei Rathje (Selenter See)

Algenzucht OceanBASIS (Kiel)

Férde Muscheln von der Kieler Meeresfarm, Georg Ushek

Forde Garnelen (Strande)

Aus unserem hauseigenen Kriiutergarten,
Brotzmann (Kiel)

Obstquelle Schuster (Raisdorf), Brstzmann (Kiel)

Kartoffeln von Hof Schumacher (Hassendorf), Brotzmann (Kiel)

Kolln Misli (Elmshorn)

Kéise vom Ziegenhof Rehder (Boksee), Backensholzer
Hotkdserei (Oster-Ohrstedt)

Eier vom Hof Aderhold (Schiiisbeck),

Eiscreme von Giovanni L. (Kiel) mit Milch von der Holtseer
Meierei
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FEINHEIMISCH

Vegan
Welcome




